APERITIV&MORE

Preiselpeter
Prosecco/ Wildpreiselbeersirup/ Soda

Limoncello Spritz
Aperol Spritz
Aperol Veneziano
Hugo

Almspritzer
Rose Wein/ Almdudler

Vierlauchen Royal Spritz
Roter Muskateller/ Sprite/ Soda

Rosato Spritz € 830

Aperitivo Rosato/ Prosecco/ Tonic Water

Sunny Spritz (alkoholfrei) € 610
Orangensirup/ Tonic Water/ Soda/ Orange

Weisswein Gespritzt € 460/ €480

Sauer- Soda oder Sufs- Zitronenlimo

Glas Prosecco € 530
Grangn Prosecco €570




FRUASTUCK

Muntermacher Fruhstuck € 19,00

Your wake-me-up breakfast

von 9:00 - 10:30 - bitte um Reservierung
Geback Butter, Marmelade, Heiltgetrank,
Orangensaft, Schinken- Kase Platte, Joghurt,
gekochtes Ei - Ruhrei- oder Spiegelei

from 9 am. to 10.30 am. -please book in advance

with fresh rolls, butter, jam, hot drinks, orange juice, ham
and chees platter, yoghurt, hard- boiled eggs, scrambled
eggs or fried eggs

Speck mit 2 Eier € 6,70
bacon with 2 eggs

Ruhrei € 6,70
mit Speck oder Schinken

screambled egg with bacon or ham

Joghurt € 390

mit Preiselbeeren und Schokomusli

ZUR JAUSN

€ 1190

Speckbrettl
bacon bread
Karreespeck vom Schwein, Bauernbrot mit Butter,

fein garniert
pork loin bacon, farmhouse bread with butter,

finely garnished

Kasbrettl

cheese bread

€ 11,50

Verschiedene Kéasesorten, Bauernbrot mit Butter,
fein garniert
a selection of cheeses, farmhouse bread with butter,

finely garnished

SUPP'N

€ 6,00

Rlassische Rindssuppe
Traditional beef soup

mit Frittaten oder Fadennudeln
served with pancake strips or vermicelli noodels

Hausgemachte

Raspressknodel € 6,80
Fried cheese dumplings in soup

als Hauptspeise € 10,80
served as a main dish

Hausgemachte

Leberknodel € 6,80
Fried liver dumplings in soup

als Hauptspeise € 10,80
served as a main dish

Pikante Gulaschsuppe € 7,40

Spicy goulash soup

mit Bauernbrot
served with farmhouse bread

Rindfleisch Suppentopf € 1190

Beef pot soup

gekochtes Rindfleisch, Gemuse und Nudeln in der
Rindssuppe
beef soup with boiled beef, vegetables and noodles

Hittten Bruscetta € 11,90

getoastetes Schwarzbrot,
Basilikumpesto, Fetakase,
Cherrytomaten, Oliven,

gebratener Speck, Rucola
auch ohne Speck moéglich-veggie

toasted Farmhousebread, basilpesto,

tomatoes, olives, bacon/arugula
a veggie version is also available

Debit and credit cards accepted when spending € 20 or more I



SALATE

€ 20,50

Salat “Garnele”
Salad “Prawn”

Bunter Salatteller mit gegrillten Riesengarnelen
mixed salad platter with grilled king prawns

“Steak” Salat

“steak salad”

Bunter Salatteller mit gegriller Beiriedschnitte
mixed salad platter with grilled steak slices

€ 2180

Salat "Wildkogel” € 18,30
“Wildkogel salad”

Salatteller mit lauwarmen Hihnerbruststreifen und
gehobelte Parmesanspane
Plate of salad with warm strips of chicken breast and

parmesan shavings

Salat "Kaspress” € 18,30

Flat cheese dumpling salad

Salatteller garniert mit zwei Stuck warmen
Raspressknodeln
mixed salat platter garnished with two warm flat cheese

dumpligs

Kleiner gemischter Salat € 6,70
Small mixed salad
Grofer gemischter Salat € 9,90

Large mixed salad

Wir servieren alle unsere Salate mit unserem
hausgemachten Dressing
We serve all our salads with our homemade dressing

Zum Salat empfehlen wir

2 Stk. Knoblauchbrot € 580
2 sclices of garlic bread
Rorberl Hausbrot € 240

Basket of house bread

PASTA & MEHR

€ 14,50

Spaghetti "allo Chef”
Spaghetti “allo chef”

Hackfleischtomatensugo, Basilikumpesto, Oliven
und Parmesan

Minced meat and tomato sauce, basilpesto,
olives and parmesan

Spaghetti “Basilico” € 11,40
Spaghetti “basilico”

Basilikumpesto, Parmesan, Pinienkerne
Basilpesto, parmesan, pine nuts
mit gegrillten Garnelen € 1790

with grilled prawns

Ofenkartoffel
Baked potato

mit Krauterdip und gemischten Salat
with herb dip and salad

Ofenkartoffel “Chicken” € 17,50

Baked potato “chicken”

mit Krauterdip, lauwarmen Huhnerbruststreifen
und gemischten Salat
with herb dip, grilled chicken filet stripes and salad

Ofenkartoffel "Garnele” € 19,50
Baked potato’Prawn”
mit Krauterdip, gegrillten Garnelen und

gemischten Salat
with herb dip, grilled prawns and salad

€ 1190

Kartoffelrosti € 1380

Potato rosti

mit Kase uberbacken, Spiegelei und gemischten
Salat
baked with cheese, served with afried egg and salad

Fur kleine- oder Seniorenportionen gewahren wir einen Nachlass von 180€.

KRartenzahlung ab eine Mindestkonsumation von 20€




Hauptspeisen

Wiener Schnitzel € 18,50
Viennese Schnitzel
vom Gustino- Schwein, dazu Pommes oder

Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren
Gustino Pork, served with a choice of parsley potatoes
or French fries and cranberry sauce

Cordon Bleu € 20,50
Cordon bleu
vom Gustino- Schwein, dazu Pommes oder

Petersilienkaroffeln und Preiselbeeren
Gustino pork, served with a choice of parsley potatoes
or french fries and cranberry sauce

Steak Toast € 2450

Steak sandwich
Gegrillte Beiriedschnitte, Speck, Zwiebeln, Salat,

wurzige Sauce und Pommes
Grilled sirloin steak slices, bacon, onions, spicy sauce
and french fries

Rumpsteak

»
Lady’s cut ca. 200g € 26,50
Gentlemen’s cut ca. 300g € 31,70

garniert mit hausgemachter Krauterbutter,
dazu Ofenkartoffel mit Rrauterdip oder
Pommes

mit buntem Grillgemuse oder

kleinen Salat + 3,00€

Rump steak garnished with homemade herb butter,
served with baked potato with a herb dip or French
fries

with crunchy vegetables or

small mixed salad + 3,00€

Tauern Burger € 19,50
Tauern Burger

Saftiges Burgerpatty 100% Rindfleisch aus eigener
Landwirtschaft, Burger- Sauce, Speck, roter
Zwiebel, Tomate, Salat, Kase, dazu Pommes
succulent burger patty from our own farm, Burger sauce,
bacon, red onions, tomatoes, cheese, served with french
fries

Veggie Burger € 16,50

Veggie Burger

Rartoffelrosti, Burgersauce, Kase, Spiegelei, Salat,
Tomate und rotem Zwiebel im Burgerbrétchen,
dazu kleiner Salat oder Pommes

- auch Vegan méglich

Potato rosti, burger sauce, cheese, fried egg, salad,
tomato, red onion in a burger bap served with a small
bowl salad or french fries

-a vegan version is also available

Aus'm Pfanndl

Pinzgauer Kasnockn € 1580
Pinzgauer Kasnockn

Rasespatzle mit Rostzwiebel und Schnittlauch,
dazu Beilagensalat

Cheese spaetzle with fried onions and chives, served with
a side salad

Tiroler Grostl € 1280

Tiroler Grostl

mit Spiegelei

Fried potato slices, bacon, onions, chives and a fried egg
extra Spiegelei € 200
additional fried egg

Fur kleine- oder Seniorenportionen gewahren wir einen Nachlass von 1,80€.
Kartenzahlung ab eine Mindestkonsumation von 20€




Portion Pommes € 520
Portion of French fries

grof/ large € 7,20
Vierlauchen Toast € 1450

Our Vierlauchen toast

Schwarzbrot, Speck und Tomaten, mit Kase
uberbacken, dazu Kkleine Salatschussel
Farmhousebread, bacon and tomatoes, fratinated with
cheese, served with a small salad

Grillwurstl € 10,90

Grilled sausage
mit Pommes frites
with French fries

Currywurst ’Pinz%:[au Style™€ 13,90
currywurst “pinzgau style”

fein garniert, dazu Pommes frites

finely garnished, served with french fries

Schinken- Kase Toast € 10,50
Ham and cheese toast

mit kleiner Salatschussel oder Pommes

served with a side salad or french fries

Heisse Frankfurter € 6,20

Hot sausage
mit Kren, Senf und Bauernbrot
with horseradish, mustard and farmhouse bread

nur fur unsere kleinen
Gaste

Kinder

Wienerschnitzel

small viennese Schnitzel

vom Gustino- Schwein mit Pommes
Gustino pork, served with french fries

€ 10,80

Kinder Grillwurst € 850
small grilled sausage
mit Pommes

served with french fries

Kinder Kaiserschmarrn € 9,90
small Kaiserschmarren for children

frisch zubereitet, mit Apfelmus
freshly made pancake dessert, dusted with icing
sugar, served with applesauce

Kinder Spaghetti € 880
Spaghetti for children

mit Hackfleischsauce
with minced meat sauce

Debit and credit cards accepted when spending € 20 or more




Germknoddel € 9,20
Sweet yeast dumpling

mit Mohn, wahlweise mit Vanillesauce oder Butter
served with poppy seed, optionally with vanilla sauce or butter

Warmer Schokokuchen € 920

warm chocolate cake

mit heissen Himbeeren, Schokosauce und einer Rugel
Vanille Eis

served with hot rasperry, chocolate sauce and vanilla icecream

Kaiserschmarr'n € 1390
traditionally austrian sweet pancakes
hausgemacht, frisch zubereitet (langere Wartezeit) mit
Apfelmus oder Preiselbeermarmelade

homemade, freshly prepared (longer preperation time) served
with applesauce or cranberry jam

Hausgemachter Apfelstrudel
homemade Applestrudel

mit Sahne € 660

served with whipped cream

mit Vanillesauce € 850

with vanilla sauce

mit Sahne und einer Kugel Vanilleeis € 860

with whipped cream and a scoop of vanilla ice cream

Selbstgemachte
Ruchen und Torten € 6,60

cakes and gateaux freshly baked
mit Sahne
served with whipped cream

Fragen Sie unser Servicepersonal
nach unserem Angebot

Ask our service staff for the
selection of the day




Kleiner Brauner € 3,80
mocha single

Grosser Brauner € 440
mocha double

Tasse Raffee € 400
cup of coffeee

Haferl Kaffee € 420
mug of coffee

Espresso € 380
Milchkaffee € 410
milk coffee

Tee 1/41 € 3,80
Fruchte/ Rrauter/ Griinertee

Pfefferminz/ Schwarztee

fruit/ herbal/ peppermint

green tea/ black tea

Tee mit Zitrone 1/4l € 390

tea with lemon

Heilkes Grangnwasser 0,51 € 410

hot cranberry water

Heisse Schokolade 1/41

hot chocolate

€ 450

Heisse Schokolade € 6,60
mit Rum 1/41

hot chocolate with rum

Heisse Schokolade € 6,90

mit Baileys oder
Amaretto 1/41

hot chocolate with Baileys or Amaretto
Heisse Gams

Heisse Milch/ Eierlikér/ Rum/ Sahne
hot milk/ egg liquer/ rum/ cream

€ 890

Cappucino
Latte Macchiato
Espresso Macchiato

Roffeinfreier Raffee
decaffeinated coffee

Affogato

Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis

Heisse Zitrone
hot lemon

Grog 1/41

6¢cl Rum, heisses Wasser, Zitrone
6c¢l rum, hot water, lemon

Gluhwein
Jagatee

Grangnpunsch
Wintersirup/ Gin/ Cranberry
Hot Coco

Rokossirup/ Orangensaft

mit Rum oder Amaretto

€410
€480
€410
€400

€ 580

€ 370
€ 6,70

€ 6,40
€ 6,90

€ 750
€ 490
€ 7,00



Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser Voéslauer

0,331

Prickelnd/ sparkling
Still/ natural

0,751
Prickelnd/ sparkling

Sodawasser 0,31
Sodawasser 0,51

Flasche Almdudler 0.33
Flasche Pepsi Max 0.33

Johannisbeer, Cranberry

oder Maracujasaft 0,31

Blackcurrant, multivitamin
or passion fruit juice

mit Soda/ with Soda 0,31
mit Soda/ with Soda 0,51

Apfel-oder Orangensaft 0,31
Apfel-oder Orangensaft 0,51

apple or orange juice

mit Soda/ with Soda 0,31
mit Soda/ with soda 0,51

€ 380
€ 330

€690

€270
€ 370

€ 4,60

€ 4,60

€ 440

€430
€ 550

€440
€ 560

€430
€ 550

Pepsicola, 7up Citron

oder Orange 0,3l €440
Pepsicola, 7up Citron

oder Orange 0,51 € 560
Skiwasser still 0,31 €280
Skiwasser still 0,51 €380
Hollersaft 0,31 €310
Hollersaft 0,51 €410
Eistee € 460

Pfirsich oder Zitrone 0,33l

Soda Zitrone 0,51 € 440
Lemon Soda

Grangnwasser 0,51 €420
Cranberry water

Red Bull € 530
Kalte Milch 0,31 €280
Kalte Milch 0,51 € 380




Bierkarte s
HBT Helles vom Fass 0,51 € 580
HBT Helles 0,31 €480
HBT Pfiff 0,21 € 4,00
HBT naturtriber Radler vom Fass 0,51 € 580
HBT naturtruber Radler 0,31 € 480
HBT Weizenbier vom Fass 0,51 € 6,00
HBT Weizenbier 0,3l €500
HBT dunkles Weizenbier 0,51 € 590
HBT alkoholfreies Weizenbier 0,51 € 580
HBT Helles alkoholfreie 0,51 €560

A Exklusiv aus Bruck an der
PIHZBNJ BRAU iy

Grolsglocknerstralde
DAS CRAFT BIER

Pinzgau Brau Weizen
aus der Bugelverschlussflasche 0,51 €620

Pinzgau Brau Zwickl
aus der Bugelverschlussflasche 0,51 € 6,20




Longdrinks

Campari Orange € 5,20 Ramazotti € 4,60
Bacardi Cola €310 Jagermeister € 440
Wodka Orange €530 Baileys € 450
Wodka Red Bull €350  Ruschal €460
Wodka Lemon € 540 Flugerl € 4,60
Whiskey Cola €550  suboder sauer

Whiskez Red Bull €570  Willi mit Birne €460
Cola Rum € 510

Flying Hirsch € 5,20

GIN

Henricks 4cl € 9,30

Beefeater 24 4cl € 7,20

Gordons 4cl € 720

Brockmans 4cl € 940

‘Tonics

Schweppes Tonic €470

Fever Tree Tonic Water € 520

"I don't have a drinking problem
‘Cept when I can't get a drink.”
- Tom Waits




Cocktails

Moscow Mule € 9,80
Vodka/ Limette/ Ginger Beer

Mojito € 10,50
Weiler Rum/ Limette/ Rohrzucker/ Minze

Grangn Mojito €1110
Weilter Rum/ Preiselbeeren/ Preiselbeersirup/ Rohrzucker

Alm Mojito € 1110
WeiRker Rum/ Krauterlimonade/ Limette/ Rohrzucker/ Minze

Sunset on the mountain €10.30
Vodka/ Wintersirup/ Cranberrysaft/ O-saft

Cuba Libre €910
Weiler Rum/ Limette/ Cola

Americano €980
Campari/ Wermut/ Soda

Negroni €1030
Gin/ Wermut/ Campari

Ipanema (alkoholfrei) €830
Rohrzucker/ Limette/ Ginger Ale

Grangn Lisi (alkoholfrei) €860

Preiselbeersirup/ Bitter Lemon/ Rohrzucker/ Minze




A b'sonders Schnapserl

Edelbrande:

Vogelbeer € 6,50
Williams Birne € 5,80
Obstler € 480
Zirberl € 480
Enzian € 520
Hausgemachter € 420
Preiselbeerlikor

Haselnusslikor €410
Frangelico

Schnapse aus der
Destellerie Bauer:

Haselnuss € 430
Marille € 420
Obstler € 420

Birne € 420




